BOLSSONS FROTDES

THE GLACE BIO ARTMA 33CL bE
e Thé vert menthe
e Thé noir a la péche

USKOLA, EUSKOLA TERO 33CL te
SODA ORANGE MANDARINE 33CL &€

JUS DE FRULTS 25CL bE
Q@ LE PRESSOIR DU PAYS BASQUE/KUPELA
¢ Orange

¢ Pomme

¢ Ananas

e Multi-fruits tropical

EAU PLATE 50CL 150 €
EAU GAZEUSE 33CL 150 ¢
LIMONADE 0GEV 1€

CITRONNADE foite majcon 3 €

SIRQP

¢ Menthe
Grenadine
Citron
Péche
Fraise

BOLSSONS ALCOOQLISEES

VINS >
EGLATEGIA, vintricaTion sous-MAtINE )
BLANC/ROUGE/ROSE
o BOUTEILLE DE 75CL 10 €
o VERRE 5 €

DOMAINE DE PRIBAT, TGP LANDES

BLANC SEC OU MOELLEUX/ROUGE/ROSE
o BOUTEILLE DE 75CL nt
o VERRE by

SANGRIA
SANGRIA L0101 i

w0

BLANCHE/BLONDE/AMBREE

BOUTEILLE 33 CL 5,50 €

AKERBELT] BLONDE

DENI mss o b
PRESSION 150 €

CIDRE

CIDRE DEMI-SEC KUPEL LS50 €

BON APPETH !

o]

A PARTAGER

0U PASI

PLANCHE CHARCUTIERE B10 ne
JANBON DE BAYONN, SAUCISSON,
CHORIZO, PATE & GUINDILLAS

Q FERME D ARRACQ

PLANCHE EROMAGERE & 1€
TONME DE VACHE BI0 LT DE BREBIS, CAOTTIN Dt
CHEVRE, AVEC CONFLT DE VIN AU PIMENT D' ESPELLTTE

Q@ AGOUR/BIOK/DOMAINE DE PRIBAT

PLANCHE MTXTE 1t

JAMBON DE BATONNE, PATE 8105 & CUINDILLAS

TONME DE VACHE BI0 LT DE BREBIS,

AVEC CONFLT DE VIN AU PIMENT DESPELETIE

@ AGOUR/FERME D ARRACQ/DOMAINE
DE PRIBAT

Tous nos prix s'entendent TTC
Tous nos plats sont réalisés

PLANCHE VEGETARIENNE & 11 €

HOUMOUS, CAVIAR DAUBERGINE, TZATZIKI
ET GRESSINS

Q@ LEGUMES PRO

TENDERS X4 5§
TENDERS X _ £
e avec sauce mailson

Q ALDABIA

BARQUETTE DE FRITES 35 €

Q LEGUMES PRO

CHIPS 15 €

e Nature
¢ Piment d'Espelette

Q TCuANQUE

a base d'un maximum de produits locaux et/ou bio.



/}:“r
SALADES N COTE COURMAND
\ ]
SALADE ESTIVALE ¢ SALADEDELAPUACETTE @ 11 € mm DELA FERME BAILIA 4 € BROWNIE AUX NOIX & AMANDES 6 €
JAMBON DE BAYONNE BIO, FROMAGE DE BREBIS, SALADE, CHOU ROUGE, TOMATES, CAROTTES, Vanille ACCOMPAGNE DE CREME ANGLAISE
MELON, TOMATES, CAROTTES, SALADE, CROOTONS, COURGETTES MARINEES, PECHE, LENTILLES, ¢ Chocolat . .
GRAINES TORREFIEES fKDM,AGE DE BREBLS, CROOTONS, GRAINES . Stracciatella fait maison
Q AGOUR/FERME D ARRACQ/LEGUMES pRO ToRetAtss « Pistache
O ACOUL/ LECUNES PO + Fraise ASSIETTE 3 FROMAGES 5
e Framboise, citron vert )
et piment d'Espelette P T
e Fruits de la passion ‘
Y114 Q FELNE BATLLA Q AGOUR/BIOK/DOMAINE DE PRIBAT
SERVIES AVEC DES FRITES €T DE LA SALADE i " DUSSERL DU MOMENT : COMSULTE L4100t |
PITA FERMIERE ¢ PITA FALARRLS @& 1 v
SALADE, SAUCE BLANCHE AUX HERBES FRATCHES, FROMAGE SALADE, SAUCE BLANCHE AUX HERBES HAi(H[S, SS
BIO, OIGNONS ](DU(;ES, PICKLES, TOMATES, CHOU ROUGE, FROMAGE B0, OIGNONS ROUGES, PICKLES,
POULET MARINE TOMATES, CHOU ROUGE, FALAFELS
Q PANAQUI/ALDABLA/LEGUMES PRO/ Q PANAQUI/LEGUMES PRO/AGOUR BOISSONS CHAUDES @
AGOUR
CAFES THES
Mg,y (QESTION DU MOMENT : (0001117 1 100005t
- EAPRESSO 150 € THE VERT MENTHE 100 £
ALLONGE 150 € THE NOIR EARL GREY LN €
FORMULE ENFANT DOUBLE LIPRESSO 3 € INFUSION VERVEINE 2.0 €
o FRITES & TOMATES CERISES GRAND CREME 20 € CHOCOLAT
\ 1.5¢ OPTION LATTDESOJA ~— +0.50€
o TENDERS OU QEUF A LA PLANCHA CHOCOLAT CHAUD 100 €
NOISETTE 160 € OPTION LATT DE S0]A <€

o BOISSON : LIMONADE OU SIROP

Retrouvez-nous sur: f (© @metrolocotarnos




